UNSERE SCHMANKERL

VORSPEISEN

Brotzeitbrettl gross klein /| 22,5 15
R&ucherspeck / Pfefferbeisser / Obatzter / Bergkdse / Radi /
Radieserl / Tomaten / Trauben / Essiggurken / Butter / Brot 12349/

Fritatten Suppe 5,7
Hg. GemUsebouillon / Hg. Pfannenkuchen-Streifen @29

UNSERE KASEFONDUES

(Ab zwei Personen) Serviert mit Mixed Pickles und Brotkorb / abgeschmeckt
mit Weisswein, Kirschwasser, Muskat, Pfeffer und Knoblauch

Munchner Dunkelbierfondue 29,9 p.P
“unser Signaturefondue,
unser Liebling!”
Reduktion aus Augustiner Dunkelbier / Appenzeller Kéise /
Tegernseer Bergkdse / frische Petersilie / Brotkorb mit Brezenwdirfeln o9/

Fondue Provencale 27,9 p.P
“"Am Kischi sein Lieblingsfondue,
weils so schdén wdrzig is”
Frisch gehackte Kreiuter wie Rosmarin, Thymian und Estragon /
Appenzeller Kése / Gruyere Kdase / bisschen mehr Knoblauch @9/

Unser Klassisches Alm-Kédsefondue 25,5 p.P
“geht immer”
Appenzeller Kése / Gruyere Kése / Kirschwasser 29/

Truffelfondue 35,5 p.P “,...leider geil!”

Truffelsalsa / Appenzeller Kase / Gruyere Kdse /
Ein Schuss Champagner / Mandelsplitter ¢!

Fondue Italiano 27,9 p.P
“Ciao ragazzi. Ehi come va la festa gente!”

Hg. Tomatensugo / Frischer Rosmarin / Appenzeller Kése /
Gruyere Kdse / Basilikum a9/



BEILAGEN ZUM FONDUE

Champignons 5,9 / Beilagensalat 5,3 |/ Kirschtomaten 5,2 (perfekt zu Fondue Italiano)
Schinkenteller 7 (perfekt zu: Minchner Dunkelbierfondue)
Rosmarin-Kartoffeln 6,1 (perfekt zu: Fondue Provencale und Fondue Italiano)
Grillgemuse 5,9 (perfekt zu: Fondue Provencale)

Frisches Obst Apfel [ Birne [ Trauben 6,5 (perfekt zu: Aim-Késefondue)

ES MUSS JA NICHT IMMER FONDUE SEIN

Tiroler Spinatkasspatzen 15,9
Spinatspdtzle / Zillertaler Bergkdse / Karotte / Rstzwiebeln / Sprossen / Beilagensalat @29

Salat ,Am Hof” 18,5
Bunter Salat / Wildkréuter / Radieserl / Karotte / Frihlingszwiebeln / Geréstete Kerne / Croutons /
Sprossen / Kirschtomaten / gegrillter Ziegenkdse / Alm Dressing / Brot "

NACHSPEISE

Kaiserschmarrn gross klein /19,5 12,9
extra vanille eis 2,3
Soufflierter Kaiserschmarrn / Karamellisiert mit Zucker /
mit Amaretto flambiert / Apfelmus @°9

Germknoédel mit Vanillesauce und Mohn-Zucker ¢ [ 9,8

Warmer Apfelstrudel nach Omas Rezept / 8,9
Vanilleeis | Sahne ODER Vanillesauce °°9

* alle Fondues mit Alkohohl und Knoblauch

Zusatzstoffe 1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstérkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwdirzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweil, 9 = koffeinhaltig,
10 = chininhaltig, 11 = mit StBungsmitteln, 12 = enthdit eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpdkelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin {kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern bee/’nf/ussen)

Allergene a = glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides angeben), b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse,
e = Erdnusse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse,
h = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Haselnusse, Cashewntisse, Walntsse, Pecanlsse, Paransse, Pistazien, Macadamia- und Queens/andnusse), i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse,
k = Senf und Senferzeugnisse, | = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid und Sulphite, n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse



